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PUNTI DI CONTROLLO QUALITA

1) Vari controlli chimic, fisicl @ microbiologici allinlamo del'azienda e
con laboraton accreditatl
2) Controlli del filro per ka ricezione di matenali iquidi sfusi in inea.

1) Registrazione def lempo e della lemperatura di tostatura (CCP)
2) Controflo del corretio colore delle paste di nocciola

Conirollo e registrazione della finezza delie paste di ciocooialo

1) Controdli del fittro sulloutput della conca
2] Controlla e registrazione della viscosita

Verlfica del templ di stoccaggio e della gqualita del semilavorati in
prossimita di BBD.

Caonfrodli del filtn posizionati prima del sistema di dosaggio

Controllo ACHL nispetto agli standard
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COATED WAFERS FLOWCHART
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